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TÜRÜ    DERSİN ADI T U K AKTS 

GKK1102 Z Laboratuvar Teknikleri 2 2 3 4 GKK1210 Z Gıda Mikrobiyolojisi 2 2 3 3

GKK1103 Z Genel Mikrobiyoloji 2 2 3 4 GKK1218 Z Tahıl ve Ürünleri Analizleri 2 1 2,5 3

GKK1104 Z Hijyen ve Sanitasyon 2 1 2,5 3 GKK1219 Z Süt ve Ürünleri Analizleri 2 1 2,5 3

GKK1106 Z Gıda İşleme İlkeleri 2 2 3 3 GKK1220 Z Meyve Sebze ve Ürünleri Analizleri I 2 2 3 3

GKK1108 Z Gıda Kimyası 2 1 2,5 3 GKK1221 Z Et ve Ürünleri Analizleri 2 1 2,5 3

GKK1110 Z Gıda Muhafaza Yöntemleri  2 1 2,5 2 S Seçmeli Ders I 2 1 2,5 3

GKK1111 Z Bilgi ve İletişim Teknolojisi 2 0 2 2 S Seçmeli Ders II 2 1 2,5 3

GKK1112 Z Gıda Katkı Maddeleri  2 1 2,5 3 S Seçmeli Ders III 2 1 2,5 3

16 10 21 24 16 10 21 24

AIT1101 Z Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I  2 0 2 2 AIT1201 Z Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II 2 0 2 2

TDI1101 Z Türk Dili I  2 0 2 2 TDI1201 Z Türk Dili II 2 0 2 2

YDI1101 Z Yabancı Dil I 2 0 2 2 YDI1201 Z Yabancı Dil II 2 0 2 2
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GKK2114 Z Gıda Ambalajlama 2 1 2,5 4 ISU2200 Z İşyeri Uygulaması 0 18 9 18

GKK2123 Z Özel Gıda Ürünleri Analizleri 2 1 2,5 4 ISE2300 Z İşyeri Eğitimi 12 0 12 12

GKK2124 Z Gıda Tesis Kuruluş ve Organizasyon 2 1 2,5 4

GKK2126 Z Fermente Ürünlerin Analizleri 2 1 2,5 4

GKK2127 Z Duyusal Analizler 1 1 1,5 3

GKK2137 Z Gıda Kalite Kontrol Uygulamaları 0 4 2 2

S Seçmeli Ders I 2 1 2,5 3

S Seçmeli Ders II 2 1 2,5 3

S Seçmeli Ders III 2 1 2,5 3

15 12 21 30 12 18 21 30

*GKK2122 Kodlu Hazır yemek dersinden kalan öğrenciler için bu ders açılacaktır. 

DERS 

KODU

DERS 

TÜRÜ
   DERSİN ADI T U K AKTS 

GKK1206 S İlkyardım 2 1 2,5 3

GKK1215 S İşletme Yönetimi 2 1 2,5 3

GKK1222 S Gıda Biyokimyası 2 1 2,5 3

GKK1223 S Temel İşlemler 2 1 2,5 3

GKK1225 S İş Sağlığı ve Güvenliği 2 1 2,5 3

GKK1226 S Hazır Yemek 2 1 2,5 3

GKK1227 S Çevre Koruma 2 1 2,5 3

GKK1228 S Bal ve Şekerli Ürünler Analizleri 2 1 2,5 3

GKK1229 S Biyoistatistik 2 1 2,5 3

GKK1230 S Akademik İngilizce 2 1 2,5 3

GKK1231 S Kalite Güvencesi ve Standartları 2 1 2,5 3

GKK1232 S Gıda İşleme Makineleri 2 1 2,5 3

HGC1200 S Gönüllülük Çalışmaları 2 1 2,5 3

DERS 

KODU

DERS 

TÜRÜ
   DERSİN ADI T U K AKTS ATU1299 S Akademik Türkçe * 2 1 2,5 3

GKK2116 S Girişimcilik 2 1 2,5 3

GKK2120 S Numune Alma ve Yöntemleri 2 1 2,5 3

GKK2125 S Beslenme İlkeleri 2 1 2,5 3

GKK2129 S Fonksiyonel Gıdalar 2 1 2,5 3

GKK2130 S Gıda Güvenliği ve Mevzuatı 2 1 2,5 3

GKK2131 S Araştırma Yöntem ve Teknikleri 2 1 2,5 3

GKK2132 S Fermente Süt Ürünleri 2 1 2,5 3

GKK2133 S Meyve Sebze ve Ürünleri Analizleri II 2 1 2,5 3

GKK2134 S Meslek Etiği 2 1 2,5 3

GKK2135 S Yağ Analizleri 2 1 2,5 3

GKK2136 S Su Analizleri 2 1 2,5 3

GKK2190 S Kariyer Planlama 2 1 2,5 3

Z Zorunlu

Toplam Ders Sayısı: 33 S Seçmeli

Toplam Kredi: 96

Toplam Teorik Ders Saati:71

Toplam Uygulama Saati:50

Toplam AKTS: 120

Seçmeli Ders Sayısı: 6

Seçmeli Ders Saati: 18

TOPLAMTOPLAM

TOPLAM TOPLAM

 III. YARIYIL/GÜZ DÖNEMİ IV. YARIYIL/BAHAR DÖNEMİ

II. YARIYIL/BAHAR DÖNEMİ SEÇMELİ DERSLERİ

III. YARIYIL/GÜZ DÖNEMİ SEÇMELİ DERSLERİ

*Bu ders yabancı uyruklu öğrenciler içindir

GIDA KALİTE KONTROLÜ VE ANALİZİ  PROGRAMI 2024-2025 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI SEÇMELİ DERSLERİ

*GKK1109 Kodlu Biyoistatistik dersinden kalan öğrenciler için bu ders açılacaktır. *GKK1224 Kodlu Kalite Güvencesi ve Standartları dersinden kalan öğrenciler için bu ders 

açılacaktır.

TOPLAM TOPLAM

BANDIRMA ONYEDİ EYLÜL ÜNİVERSİTESİ

SUSURLUK TARIM VE ORMAN  MESLEK YÜKSEKOKULU 
GIDA KALİTE KONTROLÜ VE ANALİZİ PROGRAMI

         2024-2025 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI DERS PLANI

 I. YARIYIL/GÜZ DÖNEMİ II. YARIYIL/BAHAR DÖNEMİ


